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Metzgerei Liithi AG Catering Apéro Tel. 056 441 15 83

Apér'o klassisch

Canapés 2 em gar'nier’r

Belegt mit Thon, Ei, Fleischkase, Schinken,
vers. Braten, Aufschnitt, Salami, Kase pro Stk. 3.60 CHF
Belegt mit Lachs, Crevetten, Roastbeef, Tatar pro Stk. 4.20 CHF

Canapés I/2 3arnier‘+

Belegt mit Thon, Ei, Fleischkase, Schinken,
vers. Braten, Aufschnitt, Salami, Kase pro Stk. 2.20 CHF
Belegt mit Lachs, Crevetten, Roastbeef, Tatar, pro Stk. 2.80 CHF

Canapéc; I/ 4 gar'nier'{'

Belegt mit Thon, Ei, Fleischkase, Schinken,
vers. Braten, Aufschnitt, Salami, Kase pro Stk. 1.80 CHF
Belegt mit Lachs, Crevetten, Roastbeef, Tatar pro Stk. 2.00 CHF

aeP&lH-e Brote

Mini-Sandwich, div. Brotchen gefillt mit:

Fleischkase, Schinken, vers. Braten,

Aufschnitt, Salami, Thon, Ei-Frischkase, Kase pro Stk. 2.80 CHF
Lachs, Crevetten, Roastbeef, Tatar, Trockenfleisch pro Stk. 3.50 CHF

Meterbrote, Vollkorn-, Weiss- oder Ruchbrote gefiillt:
bunt gemischt oder nach Wahl pro Stk. ab 48.00 CHF
gerauchter Lachs nach Gewicht

Blietzer Sandwich mit Ruchbrot,
reichlich gefillt nach Wunsch pro Stk. ab 5.00 CHF

Schnitzelbrot mit Poulet oder Schwein
und Cocktailsauce pro Stk. 9.00 CHF
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BlaHer+eiﬂ SPeziaIi+a+en

Schinkengipfeli hausgemacht

Wurstweggen hausgemacht

Verschiedene Mini-Wirstchen im Teigmantel

Mini Quiche in verschiedenen Variationen
Blatterteigbddeli mit verschiedenen Mousse
Blatterteig-Schinken-Stangen

Fleischkrapfen

Blatterteigschnecken mit Rohschinken und Frischkase
Hausgemachtes Blatterteigkonfekt

Version, April 2019

pro Stk.
pro Stk.
pro Stk.
pro Stk.
pro Stk.
pro Stk.
pro Stk.
pro Stk.

pro Kg

Tel. 056 441 1583

0 CHF
0 CHF
0 CHF
0 CHF
0 CHF
0 CHF
1.90 CHF
1.90 CHF
68.00 CHF

Seite 3von 7
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Kalte Fleischplatten

Gemischte Fleischplatte
Apero 120g pro Person
Zwischenmahlzeit 150g pro Person
Hauptmabhlzeit 200-220g pro Person
(Mittag oder Abendessen) proKg 64.00 CHF
mit Kase garniert proKg 59.00 CHF

Trockenfleischplatte
Apero 60-80g pro Person
Zwischenmahlzeit 80-100g pro Person
Hauptmabhlzeit 120g pro Person
(Mittag oder Abendessen) proKg 96.00 CHF

Gemischte Fleischplatte mit Trockenfleisch
Apero 100g pro Person
Zwischenmahlzeit 130g pro Person
Hauptmabhlzeit 180-200g pro Person

(Mittag oder Abendessen) proKg 72.00 CHF
mit Kase garniert proKg 68.00 CHF
Kaseplatte mit Dorrfriichten garniert proKg 55.00 CHF
Roastbeef mit hausgemachter Tatarsauce proKg 65.00 CHF
Vitello Tonnato mit hausgemachter Sauce proKg 72.00 CHF
Brotspezidiitaten

Bauernbrot hell und dunkel, Kartoffel,

Speck und Korner (5009) pro Stk. 3.80-5.00 CHF
Speckzopf proKg 21.00 CHF
Zopf proKg 14.00 CHF
verschiedene kleine Brotli pro Stk. 1.10 CHF
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Finger'-Food

Wraps mit
Schinken-Krauter-Salat pro Stk. 2.80 CHF
Hackfleisch, Mais, Peperoni und Tomaten (Mexican) pro Stk. 2.80 CHF
Poulet, Currysauce und Portulak pro Stk. 3.00 CHF
Cesaer-Salad-Wraps pro Stk. 3.00 CHF
Gerauchter Lachs, Gurke und Frischkase pro Stk. 3.50 CHF

Aus dem Glas

Gemisestangen mit verschiedenen Saucen pro Stk. 2.50 CHF
Tafelspitzsilzli mit Apfelkren pro Stk. 3.80 CHF
Leicht gelierter Schwartenmagen mit roten Zwiebeln pro Stk. 3.50 CHF
Wurstsalat mit Greyerzer und marinierten Gurken pro Stk. 3.20 CHF
Kalbszunge auf Linsensalat mit Balsamico pro Stk. 3.80 CHF
Gemisesalat mit Pilzen und Krautern pro Stk. 2.80 CHF
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Balsamico pro Stk. 2.80 CHF
Kartoffellimettenstampf mit gerauchter Forelle

und Kresse pro Stk. 3.60 CHF
Limes Cous-Cous mit Pouletbrust,

dazu Apfel-Curry-Dressing pro Stk. 3.60 CHF
Tomaten-Ingwer-Mousse mit gerauchtem Lachs

und Krautersalat pro Stk. 3.80 CHF

Alizeit beliebt

Tomaten-Mozzarella-Spiessli pro Stk. 2.00 CHF
Fruchtspiessli pro Stk. 2.20 CHF
Rohschinken-Melonen-Spiessli pro Stk. 2.40 CHF
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Warme Apéro Varianten

Meatballs an rassiger Sauce pro Stk. 1.30 CHF
Poulet-Ailerons pro Stk. 1.90 CHF
Poulet-Curry-Satay-Spiessli pro Stk. 2.50 CHF
Barbeque-Lamm-Spiessli pro Stk. 2.80 CHF
Knoblispiessli mit Rind pro Stk. 2.80 CHF

Suppen kalt und erfrischend

Gazpacho (kalte andalusische Peperonisuppe) pro Stk. 3.80 CHF
Gurkenkaltschale mit Joghurt und Gin pro Stk. 3.50 CHF
Karotten-Ingwer Kaltschale pro Stk. 3.50 CHF
Fruchtbowle mit Champagner Pro Stk. 4.50 CHF

Suppen heiss

Bouillon mit Sherry und Gemiusestreifen pro Stk. 2.50 CHF
Rieslings Suppe mit Schnittlauch pro Stk. 2.80 CHF
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Preise Dien«;ﬂeics’rung

e Preise verstehen sich exkl. MwSt. und abgeholt

e Preisanderungen vorbehalten

e Unter 20 Personen erlauben wir uns einen Zuschlag von 15% zu erheben.

e Die bis 5 Tage vor dem Fest mitgeteilte Personenzahl ist verbindlich und wird in
Rechnung gestellt.

e Bitte teilen Sie uns friihzeitig mit, wenn es Gaste mit Allergien gibt

e Zahlungskonditionen: 20 Tage nach Erhalt der Rechnung rein netto
e MwSt. bei abgeholtem 2.5%
e MwsSt. fiir Dienstleistung 7.7%

o Lieferkosten und Buffetbetreuung  60.- CHF/Stunde (Mo-Sa 16:00Uhr)
(Fahrzeugkosten inkl.) 80.- CHF/Stunde (Sa ab 16:00Uhr-So)

e Als Arbeitszeit gilt die Zeit von der Abfahrt bis zur Riickkehr in die Metzgerei

e Riickgabe Material ist am darauffolgenden Tag oder nach Vereinbarung in
gereinigtem Zustand.

e Materialreinigung oder Nachreinigung wird nach Aufwand verrechnet.
(45.-CHF/Std.)

Bei Fragen zdgern Sie nicht uns zu kontaktieren, wir beraten sie gerne und
kompetent.

Ilhr Metzgerei Liithi Team

Tel 056 441 15 83
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